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YANN
COUVREUR

Chef patissier
de renom installé
a Saint—Maurice

Yann Couvreur a découvert sa passion
grace a son stage obligatoire de 3¢, Ensuite
tout s'enchalne. Il réussit un BEP cuisine
puis un CAP patisserie, il fait ses classes
dans les plus belles maisons francaises
et ouvre ses propres boutiques. Il choisit
comme embléme un renard, discret, ma-
lin, élégant et roux comme Lui. Clin d'oeil
ou coup du destin, il installe en 2015 son
laboratoire a Saint-Maurice, a deux pas
du Bois de Vincennes, Vvéritable repaire
des renards parisiens.

Célebre pour ses gateaux minute réali-

sés devant le client et son mille-feuille
signature, il devient une star de la patis-
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serie connue du grand public lorsqu'il
participe au jury de Top chef sur Mé. Il
fait partie de la nouvelle génération de
patissiers avec une vision moderne de
sa discipline et une grande créativité. Il
apporte une attention particuliere a la
saisonnalité et a la qualité des produits,
veillant au juste dosage du sucre et a
l'absence de tout colorant ou conserva-
teur, tout en prétant une attention par-
ticuliere a l'apparence de ses créations.

Son credo : sortir la patisserie de luxe
des palaces pour les rendre acces-
sibles a tous. Il concoit ses boutiques
conviviales et vivantes, sans chichi.

Vous avez peut-étre eu l'occasion
de godter ses gateaux lors des deux
dernieres réceptions des veeux a la
population. Aujourd’hui, vous pouvez
déguster ses patisseries ou ses vien-
noiseries dans ses deux boutiques
parisiennes, mais aussi aux Galeries
Lafayette Gourmet ou méme chez
Harrod's a Londres. Si vous ne vou-
lez pas vous déplacer si loin, vous
les trouvez sur le site de livraison
Frichti.

En savoir plus :
https://yanncouvreur.com
www.instagram.com/yanncouvreur
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